Zadanie 2 – Usługi cateringowe z obsługą kelnerską

MENU 

TABELA nr 1 – Przekąski zimne 

	PRZEKĄSKI ZIMNE 

	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto w PLN

	1
	2
	3

	1.
	Babeczka z nadzieniem wytrawnym
	50 g
	2,50

	2.
	Boczek faszerowany 
	100 g
	2,50

	3.
	Bułka grahamka z masłem, pastą jajeczną, szczypiorkiem, rzodkiewką i zieloną sałatą
	150 g
	2,90

	4.
	Bułka grahamka z masłem, serem żółtym, salami i sałatą lodową
	150 g
	2,90

	5.
	Bułka grahamka z masłem, serem żółtym, szynką drobiową, papryką i sałatą zieloną
	150 g
	2,90

	6.
	Bułka pszenna z masłem, pastą jajeczną, szczypiorkiem, rzodkiewką i zieloną sałatą
	150 g
	2,50

	7.
	Bułka pszenna z masłem, serem żółtym, salami i sałatą lodową
	150 g
	2,90

	8.
	Bułka pszenna z masłem, serem żółtym, szynką drobiową, papryką i sałatą zieloną
	150 g
	3,00

	9.
	Galantyna z indyka
	100/50 g
	1,50

	10.
	Jajo faszerowane pastą łososiowo szpinakową 
	1 + 40 g
	2,00

	11.
	Jajo w majonezie
	1 + 40 g
	1,44

	12.
	Kanapka z chleba pszennego z masłem, łososiem wędzonym i koperkiem
	100 g
	3,00

	13.
	Kanapka z chleba pszennego z masłem, pastą jajeczną, szczypiorkiem, rzodkiewką i zieloną sałatą
	100 g
	2,00

	14.
	Kanapka z chleba pszennego z masłem, serem pleśniowym i dodatkami z sosem z żurawiny i zieloną sałatą
	100 g
	2,00

	15.
	Kanapka z chleba pszennego z masłem, tuńczykiem i dodatkami: pomidorem, ogórkiem zielonym, oliwkami, przystrojenie: ketchup lub majonez
	100 g
	2,90

	16.
	Kanapka z chleba pszennego z masłem, twarożkiem, rzodkiewką i szczypiorkiem
	100 g
	2,00

	17.
	Kanapka z chleba pszennego z masłem, żółtym serem, salami i marynatami (ogórek konserwowy lub papryka konserwowa lub pieczarki konserwowe)
	100 g
	2,00

	18.
	Kanapka z chleba pszennego z masłem, żółtym serem, szynką drobiową, ogórkiem zielonym, pomidorem i oliwkami, przystrojenie: ketchup lub majonez
	100 g
	3,00

	19.
	Kanapka z chleba razowego z masłem, łososiem wędzonym i koperkiem
	100 g
	3,50

	20.
	Kanapka z chleba razowego z masłem, pastą jajeczną, szczypiorkiem, rzodkiewką i zieloną sałatą
	100 g
	3,00

	21.
	Kanapka z chleba razowego z masłem, serem pleśniowym i dodatkami z sosem z żurawiny i zieloną sałatą
	100 g
	3,20

	22.
	Kanapka z chleba razowego z masłem, tuńczykiem i dodatkami: pomidorem, ogórkiem zielonym, oliwkami, przystrojenie: ketchup lub majonez
	100 g
	3,50

	23.
	Kanapka z chleba razowego z masłem, twarożkiem, rzodkiewką i szczypiorkiem
	100 g
	2,00

	24.
	Kanapka z chleba razowego z masłem, żółtym serem, salami i marynatami (ogórek konserwowy lub papryka konserwowa lub pieczarki konserwowe)
	100 g
	2,90

	25.
	Kanapka z chleba razowego z masłem, żółtym serem, szynką drobiową, ogórkiem zielonym, pomidorem i oliwkami, przystrojenie: ketchup lub majonez
	100 g
	3,50

	26.
	Karkówka pieczona
	150 g
	4,00

	27.
	Karkówka w otulinie majeranku
	80 g
	3,00

	28.
	Karp w galarecie
	100/50 g
	2,50

	29.
	Koreczki dekoracyjne owocowe
	50 g
	1,00

	30.
	Koreczki z kabanosem, ogórkiem konserwowym, kukurydzą konserwową
	50 g
	2,00

	31.
	Koreczki z kabanosem, serem żółtym i oliwką
	50 g
	2,00

	32.
	Koreczki z oliwką, serem feta, pomidorem koktajlowym
	50 g
	1,50

	33.
	Koreczki z serem żółtym, kabanosem, ogórkiem zielonym, pomidorem koktajlowym
	50 g
	2,50

	34.
	Koreczki z szynką, papryką, serem żółtym
	50 g
	1,50

	35.
	Kulki z łososia
	50 g
	3,50

	36.
	Kurczak w galarecie
	50/50 g
	1,50

	37.
	Mini kanapeczki dekoracyjne z masłem, łososiem wędzonym i koperkiem
	50 g
	2,50

	38.
	Mini kanapeczki dekoracyjne z masłem, salami i marynatami
	50 g
	1,20

	39.
	Mini kanapeczki dekoracyjne z masłem, szynką drobiową, ogórkiem zielonym i pomidorem
	50 g
	1,50

	40.
	Mini kanapeczki dekoracyjne z masłem, żółtym serem i oliwkami
	50 g
	1,20

	41.
	Mini kanapeczki dekoracyjne z twarożkiem, szczypiorkiem, orzechem włoskim
	50 g
	1,20

	42.
	Pasta z łososia na pumperniklu
	50 g
	1,80

	43.
	Pasztet domowy z żurawiną
	50 g
	1,05

	44.
	Pieczeń rzymska z warzywami
	100/50 g
	2,00

	45.
	Pstrąg w galarecie
	100/50 g
	2,40

	46.
	Rolada z boczku z estragonem
	50 g
	2,00

	47.
	Rolada z indyka
	100 g
	4,00

	48.
	Rolada z łososia
	100 g
	10,00

	49.
	Rolada z polędwicy wieprzowej z marchewką i groszkiem
	100/50 g
	5,00

	50.
	Rolady drobiowe
	50 g
	2,04

	51.
	Rulon szynki z sałatką jarzynową
	50/50 g
	1,50

	52.
	Ryba po grecku
	90/100 g
	3,20

	53.
	Ryba w sosie słodko-kwaśnym
	100/50 g
	3,00

	54.
	Sałatka śledziowa 
	100 g
	1,80

	55.
	Sandacz faszerowany 
	100/50 g
	9,00

	56.
	Schab faszerowany
	100/50 g
	4,00

	57.
	Schab z kaparami
	100 g
	4,00

	58.
	Schab ze śliwką lub morelą
	100 g
	4,00

	59.
	Szparagi z łososiem
	150 g
	10,00

	60.
	Szparagi zawijane z szynką
	100 g
	4,90

	61.
	Śledzie po cygańsku
	50/50 g
	2,70

	62.
	Śledź po tatarsku
	90/90 g
	3,50

	63.
	Śledź w oleju
	50/50 g
	2,70

	64.
	Talerz serów min. 5 rodzaje sera
	250 g
	9,00

	65.
	Talerz wędlin min. 5 rodzajów wędlin
	250 g
	9,00

	66.
	Tartinki bankietowe dekorowane co najmniej 4 składnikami
	130 g
	3,00

	67.
	Tartinki bankietowe dekorowane co najmniej 4 składnikami
	60 g
	2,40

	68.
	Tartinki z pastą jajeczną
	60 g
	1,20

	69.
	Tartinki z pastą z tuńczyka
	60 g
	1,20

	70.
	Tatar z łososia
	120 g
	10,00

	71.
	Tatar z łososia
	50 g
	5,00

	72.
	Tatar z polędwicy wołowej
	120 g
	10,00

	73.
	Tatar z polędwicy wołowej
	50 g
	5,00


TABELA nr 2 – Przekąski gorące

	PRZEKĄSKI GORĄCE 

	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto w PLN

	1
	2
	3

	1.
	Bigos
	300 g
	6,00

	2.
	Bigos z białą kiełbasą
	300/70 g
	9,00

	3.
	Bliny z łososiem
	120/80 g
	9,00

	4.
	Buraczki czerwone zasmażane na ciepło
	180 g
	0,90

	5.
	Camembert panierowany
	190 g
	6,00

	6.
	Canalloni z duszonym szpinakiem zapiekane                   z sosem pomidorowym
	100/50 g
	3,60

	7.
	Cukinia faszerowana 
	300 g
	3,45

	8.
	Fasolka po bretońsku
	100 g
	3,50

	9.
	Fasolka szparagowa z bułką tartą
	100 g
	3,90

	10.
	Grillowane szaszłyki warzywne z sosami: paprykowym i jogurtowym
	150/50 g
	1,50

	11.
	Gulasz drobiowy
	200 g
	4,50

	12.
	Gyros drobiowy 
	150 g
	4,50

	13.
	Gyros wieprzowy 
	150 g
	4,50

	14.
	Kapusta z grzybami 
	180 g
	3,60

	15.
	Kaszanka -grill 
	140 g
	3,30

	16.
	Kiełbasa -grill 
	140 g
	5,76

	17.
	Kiszka ziemniaczana-grill 
	140 g
	2,40

	18.
	Kurki w śmietanie 
	250 g
	12,00

	19.
	Lazania
	200 g
	3,60

	20.
	Łazanki
	100 g
	3,00

	21.
	Modra kapusta na ciepło
	180 g
	2,40

	22.
	Omlet z warzywami 
	300 g
	3,60

	23.
	Pizza wegetariańska z serem, sosem pomidorowym, papryką konserwową, cebulą białą, oliwkami zielonymi, kukurydzą, oregano
	200 g
	4,50

	24.
	Pizza z serem, sosem pomidorowym, szynką, kabanosami, boczkiem wędzonym, salami i oregano
	200 g
	5,10

	25.
	Pizza z sosem pomidorowym, serem, szynką, pieczarkami i oregano
	200 g
	4,50

	26.
	Pizza trzy sery (ementaler, cheddar, mozzarella)
	200 g
	5,10

	27.
	Placki ziemniaczane 
	200 g
	2,00

	28.
	Placki ziemniaczane ze śmietaną
	200/50 g
	2,10

	29.
	Placki ziemniaczane po węgiersku
	200/100 g
	5,40

	30.
	Szparagi pod beszamelem 
	130 g
	8,00

	31.
	Szparagi z grillowanym boczkiem 
	150 g
	8,00

	32.
	Zapiekanka makaronowa z brokułami
	100 g
	5,00


TABELA nr 3 – Zupy

	ZUPY 

	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto w PLN

	1
	2
	3

	1.
	Barszcz czerwony z krokietem
	250 g
	5,40

	2.
	Barszcz czerwony z pasztecikiem
	250 g
	5,00

	3.
	Barszcz czerwony z uszkami
	250 g
	4,50

	4.
	Barszcz czysty 
	250 g
	3,00

	5.
	Bogracz
	250 g
	6,50

	6.
	Chłodnik 
	250 g
	4,50

	7.
	Flaczki drobiowe 
	250 g
	5,40

	8.
	Flaki wołowe 
	250 g
	7,00

	9.
	Koperkowa z groszkiem 
	250 g
	3,60

	10.
	Rosół z kurkami 
	250 g
	4,00

	11.
	Rosół z makaronem 
	250 g
	3,60

	12.
	Zupa cebulowa z grzanką serową 
	250 g
	3,00

	13.
	Zupa gulaszowa 
	250 g
	6,00

	14.
	Zupa kalafiorowa z groszkiem ptysiowym
	250 g
	3,00

	15.
	Zupa krem z borowików z grzankami
	250 g
	4,00

	16.
	Zupa krem z brokułów
	250 g
	3,00

	17.
	Zupa krem z leśnych grzybów z łazankami
	250 g
	3,00

	18.
	Zupa krem z podgrzybków
	250 g
	3,00

	19.
	Zupa krem z pomidorów
	250 g
	3,00

	20.
	Zupa krem z zielonego groszku z płatkami migdałów
	250 g
	3,00

	21.
	Zupa neapolitańska
	250 g
	3,00

	22.
	Zupa ogórkowa
	250 g
	3,00

	23.
	Zupa pieczarkowa
	250 g
	3,00

	24.
	Zupa włoska pomidorowa 
	250 g
	3,00


TABELA nr 4 – Mięso 

	MIĘSO

	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto w PLN

	1
	2
	3

	1.
	Filet drobiowy grillowany 
	120 g
	4,20

	2.
	Filet drobiowy panierowany 
	120 g
	4,50

	3.
	Filet z indyka w panierce
	100 g
	4,50

	4.
	Filet z indyka z serem i papryką
	150 g
	5,40

	5.
	Golonka w sosie z zielonego pieprzu 
	300/100 g
	10,00

	6.
	Kaczka w sosie jabłkowo-wiśniowym 
	150/100 g
	12,00

	7.
	Kaczka z żurawiną 
	200 g
	14,50

	8.
	Karkówka marynowana z grilla 
	120 g
	4,50

	9.
	Karkówka pieczona z sosem
	100/80 g
	4,50

	10.
	Kotlet de volaille
	100 g
	4,50

	11.
	Kotlet schabowy
	100 g
	4,50

	12.
	Medalion drobiowy w sezamie 
	140 g
	5,10

	13.
	Pieczeń wieprzowa
	100 g
	4,50

	14.
	Pierś kurczaka w sosie pieczarkowym
	150/100 g
	5,10

	15.
	Polędwica w sosie pieczeniowym
	150/100 g
	9,06

	16.
	Polędwica wieprzowa w sosie myśliwskim
	150/100 g
	9,06

	17.
	Polędwica wołowa z grilla z borowikami
	150/100 g
	33,00

	18.
	Polędwiczki drobiowe z warzywami
	150/100 g
	9,15

	19.
	Polędwiczki wieprzowe w sosie śliwkowym
	150/100 g
	9,66

	20.
	Polędwiczki wieprzowe z warzywami
	150/100 g
	10,77

	21.
	Rolada  śląska
	170 g
	10,80

	22.
	Roladka z udka kurczaka 
	170 g
	4,50

	23.
	Schab panierowany 
	100 g
	3,90

	24.
	Schab z borowikami
	150/100 g
	6,63

	25.
	Stek wieprzowo-drobiowy z pieczarką
	100 g
	5,00

	26.
	Stek z karkówki w sosie grzybowym
	150/100 g
	5,00

	27.
	Strogonow z indyka 
	250 g
	6,00

	28.
	Strogonow z polędwicy wołowej
	200 g
	12,00

	29.
	Szaszłyk drobiowy
	200 g
	7,00

	30.
	Szaszłyk wieprzowy
	200 g
	7,00

	31.
	Sznycel drobiowy panierowany
	90 g
	3,90

	32.
	Sznycelki drobiowe w sosie słodko-kwaśnym
	100/50 g
	3,90

	33.
	Szynka w sosie własnym 
	90/100 g
	4,50

	34.
	Udko pieczone 
	350 g
	6,00

	35.
	Udko z grilla
	300 g
	5,00

	36.
	Wołowina po burgundzku duszona w czerwonym winie z szalotkami i warzywami korzennymi
	200/100 g
	12,00

	37.
	Zraz drobiowy z warzywami
	100/50 g
	5,40

	38.
	Zraz mielony wieprzowy w sosie myśliwskim
	150/100 g
	4,50

	39.
	Zrazy wołowe 
	180 g
	8,00


TABELA nr 5 – Potrawy rybne

	POTRAWY RYBNE

	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto w PLN

	1
	2
	3

	1.
	Dorsz duszony w porach i śmietanie z dodatkiem białego wina 
	230/100 g
	16,50

	2.
	Dorsz smażony
	100 g
	7,80

	3.
	Filet z pstrąga w sosie koperkowym
	200/100 g
	9,60

	4.
	Filet z dorsza w cieście 
	100/30 g
	8,40

	5.
	Filet z mintaja po japońsku
	100 g
	3,50

	6.
	Filet z dorsza z pieczarkami
	100 g
	7,80

	7.
	Grillowany filet z dorsza z warzywami

 i sosem kurkowym
	150/50 g
	13,80

	8.
	Grillowany łosoś z beszamelem
	160/100 g
	12,60

	9.
	Grillowany łosoś z warzywami
	120/80 g
	13,83

	10.
	Grillowany pstrąg w warzywami
	200/80 g
	10,83

	11.
	Karp smażony
	100 g
	3,00

	12.
	Kotlet mielony z ryby
	100 g
	2,70

	13.
	Łosoś smażony
	100 g
	8,00

	14.
	Pstrąg smażony
	100 g
	4,00

	15.
	Sandacz w sosie szpinakowo-pomidorowym.
	120/100 g
	12,50

	16.
	Sandacz w złotej panierce 
	120/30 g
	11,85

	17.
	Sandacz zapiekany pod beszamelem 
	120/100 g
	12,15

	18.
	Sola smażona
	100 g
	4,00


TABELA nr 6 – Potrawy mączne

	POTRAWY MĄCZNE

	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto w PLN

	1
	2
	3

	1.
	Kluski śląskie 
	200 g
	0,24

	2.
	Kopytka
	100 g
	0,12

	3.
	Krokiety z kapustą  i pieczarkami 
	2 szt.
	3,00

	4.
	Naleśniki z bitą śmietaną i z dżemem
	2 szt.
	3,00

	5.
	Naleśniki z dżemem 
	2 szt.
	3,00

	6.
	Naleśniki z serem i sosem malinowym
	2 szt.
	4,00

	7.
	Naleśniki z twarogiem 
	2 szt.
	4,00

	8.
	Paszteciki francuskie z kapustą i pieczarkami
	100 g
	2,40

	9.
	Penne z grzybami
	200/100 g
	9,00

	10.
	Pierogi (własnego wyrobu) ruskie
	6 szt.
	7,00

	11.
	Pierogi (własnego wyrobu) z kapusta i grzybami
	6 szt.
	7,00

	12.
	Pierogi (własnego wyrobu) ze szpinakiem
	6 szt.
	7,00

	13.
	Pierogi z białym serem
	6 szt.
	7,00

	14.
	Pierogi z mięsem (własnego wyrobu) 
	6 szt.
	9,00

	15.
	Pierożki leniwe
	100 g
	6,00

	16.
	Spaghetti bolognese 
	200/100 g
	10,00


TABELA nr 7 – Surówki i sałatki

	SURÓWKI I SAŁATKI

	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto w PLN

	1
	2
	3

	1.
	Bukiet surówek 
	140 g
	1,00

	2.
	Bukiet świeżych warzyw (surowych)
	250 g
	2,00

	3.
	Mizeria z ogórków 
	100/50 g
	1,20

	4.
	Mizeria z pomidorów
	100/50 g
	1,20

	5.
	Sałatka grecka z fetą i oliwkami
	100 g
	1,00

	6.
	Sałatka jarzynowa
	100 g
	0,90

	7.
	Sałatka z grillowanym kurczakiem
	100 g
	2,90

	8.
	Sałatka z tuńczykiem 
	100 g
	2,90

	9.
	Surówka marchewka jabłko 
	100 g
	0,70

	10.
	Surówka z czerwonej kapusty
	100 g
	0,70

	11.
	Surówka z kapusty białej
	100 g
	0,70

	12.
	Surówka z kapusty pekińskiej
	100 g
	0,70

	13.
	Surówka z kiszonej kapusty
	100 g
	0,90


TABELA nr 8 – Dodatki

	DODATKI

	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto w PLN

	1
	2
	3

	1.
	Chrzan 
	70 g
	1,00

	2.
	Cukier biały
	30 g
	0,25

	3.
	Cukier brązowy
	30 g
	0,45

	4.
	Cytryna pokrojona w plasterki
	30 g
	0,25

	5.
	Frytki 
	100 g
	0,96

	6.
	Kasza gryczana
	150 g
	1,00

	7.
	Ketchup
	20 g
	0,40

	8.
	Makaron pszenny
	100 g
	0,60

	9.
	Makaron razowy
	100 g
	1,50

	10.
	Makaron sojowy
	100 g
	0,90

	11.
	Mleczko do kawy
	10 ml
	0,09

	12.
	Musztarda 
	20 g
	0,24

	13.
	Ogórki kiszone 
	100 g
	1,00

	14.
	Ogórki konserwowe 
	100 g
	1,00

	15.
	Papryka konserwowa 
	100 g
	0,84

	16.
	Pieczarki marynowane 
	100 g
	2,50

	17.
	Ryż
	150 g
	1,20

	18.
	Słodzik
	30 g
	1,35

	19.
	Warzywa na parze
	200 g
	3,50

	20.
	Warzywa z wody 
	200 g
	3,50

	21.
	Ziemniaki pieczone
	150 g
	0,50

	22.
	Ziemniaki z wody 
	200 g
	0,50


TABELA nr 9 – Ciasta i desery

	CIASTA I DESERY

	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto w PLN

	1
	2
	3

	1.
	Ciasteczka kruche deserowe (mieszanka koktajlowa)
	100 g
	3,00

	2.
	Ciasto drożdżowe
	100 g
	3,00

	3.
	Ciasto drożdżowe z owocami (owoce sezonowe)
	100 g
	3,20

	4.
	Ciasto owocowe z galaretką
	100 g
	3,20

	5.
	Ciasto tortowe (różne smaki)
	100 g
	3,50

	6.
	Deser lodowy z owocami i bitą śmietaną
	200 g
	4,50

	7.
	Drożdżówki (różne: marmolada, ser, mak, budyń)
	100 g
	2,50

	8.
	Gorąca czekolada z bitą śmietaną
	200 ml
	3,50

	9.
	Jabłecznik
	100 g
	3,50

	10.
	Makowiec
	100 g
	3,50

	11.
	Orzeszki ziemne 
	100 g
	3,00

	12.
	Paluszki
	140 g
	2,50

	13.
	Patera owoców (owoce sezonowe)
	600 g
	6,00

	14.
	Pączki z marmoladą
	1 szt.
	2,00

	15.
	Piernik
	100 g
	3,50

	16.
	Sernik
	100 g
	3,00


TABELA nr 10 – Śniadania i kolacje

	ŚNIADANIA I KOLACJE

	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto w PLN

	1
	2
	3

	1.
	Boczek smażony
	50 g
	2,50

	2.
	Bułka grahamka
	1 szt.
	1,20

	3.
	Bułka pszenna
	1 szt.
	0,90

	4.
	Dżem
	25 g
	1,00

	5.
	Jaja sadzone 
	2 szt.
	2,00

	6.
	Jajecznica z 3 jajek
	1 porcja
	2,50

	7.
	Jajko gotowane
	1 szt.
	1,20

	8.
	Jogurt
	100 ml
	1,20

	9.
	Masło
	30 g
	1,00

	10.
	Miód naturalny
	30 ml
	2,00

	11.
	Mleko
	250 ml
	1,50

	12.
	Ogórek świeży
	50 g
	1,00

	13.
	Parówki
	100 g
	2,40

	14.
	Pieczywo pszenne
	100 g
	0,90

	15.
	Pieczywo razowe
	100 g
	1,50

	16.
	Pieczywo żytnie
	100 g
	1,50

	17.
	Płatki śniadaniowe
	50 g
	1,00

	18.
	Pomidor świeży
	50 g
	1,00

	19.
	Ser topiony plastry
	1 szt.
	1,20

	20.
	Ser żółty
	50 g
	1,20

	21.
	Szynka drobiowa
	50 g
	1,20

	22.
	Szynka wieprzowa
	50 g
	1,20


TABELA nr 11 – Stoły, krzesła

	Nazwa usługi
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto w PLN

	1
	2
	3

	1.
	Opłata za udostępnienie stołów dużych

 (8-10 osobowych, okrągłych lub prostokątnych)
	1 szt.
	30,00

	2.
	Opłata za udostępnienie stołów małych 

(4-6 osobowych lub  bufetowych, koktajlowych)
	1 szt.
	20,00

	3.
	Opłata za udostępnienie krzeseł
	1 szt.
	5,00


TABELA nr 12 – Napoje

	NAPOJE

	Nazwa artykułu
	Jednostka miary
	Cena jednostkowa brutto w PLN

	1
	2
	3

	1.
	Herbata biała w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Lipton White Tea (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	2.
	Herbata biała w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Irving Pure White
	200 ml
	1,50

	3.
	Herbata biała w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Irving Flavoured White Tea (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	4.
	Herbata biała w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Teekanne White Tea (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	5.
	Herbata biała w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Tetley Balance (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	6.
	Herbata czarna aromatyzowana w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Lipton czarna aromatyzowana (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	7.
	Herbata czarna aromatyzowana w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Irving Flavoured Black Tea (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	8.
	Herbata czarna w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Lipton Yellow Label Tea
	200 ml
	0,42

	9.
	Herbata czarna w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Irving Daily Classic
	200 ml
	0,48

	10.
	Herbata czarna w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Teekanne Nero
	200 ml
	0,42

	11.
	Herbata czarna w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Teekanne Ceylon
	200 ml
	0,42

	12.
	Herbata czarna w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Tetley Classic
	200 ml
	1,50

	13.
	Herbata czarna w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Dilmah Ceylon Gold
	200 ml
	1,50

	14.
	Herbata czerwona w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Irving Pu-Erh (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	15.
	Herbata mrożona (różne smaki) o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Lipton Ice Tea lub Nestea
	300 ml
	3,50

	16.
	Herbata owocowa w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Lipton owocowa (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	17.
	Herbata owocowa w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Teekanne owocowa (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	18.
	Herbata zielona w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Lipton Green Tea Classic
	200 ml
	1,50

	19.
	Herbata zielona w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Lipton Green Tea (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	20.
	Herbata zielona w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Irving Pure Green
	200 ml
	1,50

	21.
	Herbata zielona w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Irving Flavoured Green Tea (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	22.
	Herbata zielona w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Teekanne Green Tea (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	23.
	Herbata zielona w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Tetley Green Tea Classic 
	200 ml
	1,50

	24.
	Herbata zielona w torebkach o parametrach jakościowych nie gorszych niż herbata Tetley Balance (różne smaki)
	200 ml
	1,50

	25.
	Kawa espresso
	30 ml
	1,50

	26.
	Kawa latte macchiato
	300 ml
	3,50

	27.
	Kawa mrożona 
	200 ml
	3,00

	28.
	Kawa naturalna (parzona) o parametrach jakościowych nie gorszych niż Dallmayr Prodomo
	150 ml
	1,50

	29.
	Kawa rozpuszczalna o parametrach jakościowych nie gorszych niż Nescaffe Gold
	150 ml
	1,50

	30.
	Kawa z ekspresu o parametrach nie gorszych niż Lavazza
	150 ml
	1,50

	31.
	Napoje gazowane owocowe (różne smaki)
	330 ml
	2,50

	32.
	Napój gazowany o parametrach jakościowych nie gorszych niż Coca-Cola w opakowaniu szklanym
	200 ml
	3,00

	33.
	Napój gazowany o parametrach jakościowych nie gorszych niż Coca-Cola w opakowaniu plastikowym
	500 ml
	5,00

	34.
	Napój gazowany o parametrach jakościowych nie gorszych niż Coca-Cola Zero w opakowaniu szklanym
	200 ml
	3,00

	35.
	Napój gazowany o parametrach jakościowych nie gorszych niż Coca-Cola Zero w opakowaniu plastikowym
	500 ml
	5,00

	36.
	Napój gazowany o parametrach jakościowych nie gorszych niż Fanta (różne smaki) w opakowaniu szklanym
	200 ml
	3,00

	37.
	Napój gazowany o parametrach jakościowych nie gorszych niż Fanta (różne smaki) w opakowaniu plastikowym
	500 ml
	5,00

	38.
	Napój gazowany o parametrach jakościowych nie gorszych niż Sprite w opakowaniu szklanym
	200 ml
	3,00

	39.
	Napój gazowany o parametrach jakościowych nie gorszych niż Sprite w opakowaniu plastikowym
	500 ml
	5,00

	40.
	Sok owocowy 100% (różne smaki) w kartonie
	1 litr
	4,00

	41.
	Sok owocowy 100% (różne smaki) w szklanej butelce
	330 ml
	2,50

	42.
	Woda mineralna gazowana o parametrach jakościowych nie gorszych niż Staropolanka w opakowaniu plastikowym
	500 ml
	3,50

	43.
	Woda mineralna gazowana o parametrach jakościowych nie gorszych niż Staropolanka w opakowaniu szklanym
	300 ml
	2,90

	44.
	Woda mineralna niegazowana o parametrach jakościowych nie gorszych niż Staropolanka w opakowaniu plastikowym
	500 ml
	3,50

	45.
	Woda mineralna niegazowana o parametrach jakościowych nie gorszych niż Staropolanka w opakowaniu szklanym
	300 ml
	2,90

	46.
	Woda mineralna o parametrach jakościowych nie gorszych niż Muszynianka podawana w dzbanku z lodem i cytryną
	1 litr
	3,00


